ﬁ

B AR

eSUSHI




1.-HOSOMAKIS
Envuelto en Nori.
1 roll en 8 cortes.

Hosomaki kanikama $ 2.700

Hosomaki pollo $ 2.800

Hosomaki camarén $ 3.000

Hosomaki salmdn $ 3.000 CALIFORNIA ROLLS

Hosomaki pulpo s 3100 i Exquisitos roll’s cubierfos a eleccidn en ciboulette,
. . i sésamo, amapolas o merkén.

Hosomaki vegetariano $ 2.500

Masago $500 adicional. / 1 roll en 8 cortes.
Eli?e tu acompafiamiento: queso crema, palta,

palmito o espdrrago. 4. California Tori Cris
. . by $ 4.000
Pollo crispy, queso crema, pepino
: 5. California Ebi
: , . $ 4.100
TEMAKI : Camardn, queso crema, champifion
2. Temaki camarén $ 3.500 6. California Sake s 4.500
Relleno con queso crema, ciboulette y palmito Salmén, queso crema, pimenton rojo -
3. Temaki salmdn 7. California Smoked
) $ 3.800 : ) $ 5.000
Relleno con queso crema, ciboulette y palta : Salmén ahumado, palta, queso crema
8. California Vegetariano
$ 4.000

Palmito, espdrrago, ciboulette.




Avocado ROLLS
Deliciosos roll’s envueltos en palta.
1 roll en 8 cortes.

9. Avocado Teriyaki

Pollo, champiiidn, pimentdn

10. Avocado Sake

Salman, queso crema, ciboulette

11. Avocado Ebi

Camardn tempura, pulpo, cebollin

12. Avocado Tako

Pulpo, queso crema, salsa spicy

13. Avocado Vegetariano

Palmito, champifidn furay, ciboulette

$ 4.100

$ 4.700

$ 4.500

$ 4.500

$ 4.000

SAKE ROLLS
Exquisitos roll’s envueltos en salman.

1 roll en 8 cortes.

14. Sake Roll’s

Palta, queso crema, ciboulette

15. Sake Roll’s Vegetariano
Esparrago, palmito, ciboulette

16. Sake Roll’s Vegetariano

Esparrago, palmito, ciboulette
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$ 5.100

$ 5.000

$ 5.200



CREAM CHEESE ROLLS
Deliciosos roll’s envueltos en queso crema.

1 roll en 8 cortes.

17. Cheese Sake

Salmaén, palta, cboulette

18. Cheese Ebi

Camardn, palta, cboulette

19. Cheese Teriyaki

Pollo, palta, champiiones

20. Cheese Tori

Pollo tempura, palta, pimentdn

21. Cheese Smoked

Salmén ahumado, queso crema, palta
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$ 5.200

$ 5.000

$ 5.000

$ 4.900

$ 5.400

RYORI ROLLS
Exquisitos roll’s con toques del chef.

1 roll en 8 corfes.

22. Ryori Ebi Tempura

Camardn fempura, queso crema y champifién envuelto $ 5.000
en coco — merkén
23. Ryori Ebi
Palta, palmito, cebollin envuelto en
$ 5.200

camaron - ciboulette

24. Ryori Full

Queso crema, cebolla morada, champifiones envuelto $ 5.300
en salmén a la plancha con merkén y salsa tonkatsu °

25. Mango Maki

Salman, queso crema, ciboulette envuelto en mango

$ 5.300

26. Rolls Acevichado $ 5.300

Cubierto con acevichado de camardén y pulpo

27. Sake Nachos

Salmén, queso crema en puerros fritos / nachosen ~ $ 5.400
panko

28. Ebi Roll’s

Palta, queso crema, ciboulette envuelto $ 5.500
en camaron

29. Panko Avocado
Palta, queso crema, cebollin envuelto en salmén en
panko

$ 5.500



TEMPURA ROLLS

Calientes / En panko $600 adicionales

1 roll en 8 cortes.

30. Tempura Almendra
Almendra, queso crema, salsa teriyaki

31. Tempura Tori Teriyaki

Pollo teriyaki, queso crema, ciboulette

32. Tempura Ebi Cream

Camarén, queso crema, cebollin

33. Tempura Tori
Pollo, queso crema, cebolla morada,
ciboulette, amapolas

34. Tempura Ebi

Camardn, aji verde en ciboulette

35. Tempura Tako

Pulpo, palmito, ciboulette

36. Tempura Sake Ahumado

Salmén ahumado, queso crema, palta

$ 3.800

$ 4.300

$ 4.400

$ 4.700

$ 4.700

$ 5.100

$ 5.200

QUINOA ROLLS
Sin arroz, con quinoa

1 roll en 8 corfes.

37. Tempura Quinoa
Camarén, queso crema, palta envuelto
en tempura

38. Coco-Merkén Quinoa
Camardn, pifiones, queso crema, envuelto

en coco y merkén caliente

39. Avocado Sake Quinoa
Salmén, palta, ciboulette, con toque de
salsa huancaina

$ 5.100

$ 5.200

$ 5.400




ENSALADAS
Mix verde con palmitos, pimentdn y palta
para disfrutar.

42. Con pollo $ 3.600
43. Con camardn $ 3.800
44. Con salmén $ 3.800
CEVICHES

Exquisitos cortes de pescado y verduras frescas
Pulpo adicional.

45 Ceviche Plaza de Llolleo

Cortes de salmén, pimientos, cebolla morada, aji $7.000
verde, ciboulette y aderezos del chef

46. Ceviche Estero El Sauce

Cortes de salmén y camardn, pimientos, cebolla $ 7.800
morada, aji verde, ciboulette y aderezos del chef

47 . Ceviche Nikkei

Cortes de pescado (del dia), cebolla morada, pepino,
rocoto y cilantro, acompaiiado de camote y aderezos
del chef

$7.900

ADSHI SOBA

Exquisitos fideos tradicionales japoneses
acompafiados de verduras salteadas y
aderezos del chef.

40. Con pollo $ 3.700

471. Con camardn $ 3.900
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TABLAS RYORI
Para compartir y disfrutar

48. Tabla Rio Maipo (23 piezas)
10 cortes Hosomaki, 10 cortes California Roll + 3 $ 7.000
Oniguiris

49 Tabla Parque Dyr (40 piezas)

10 cortes Hosomaki, 10 cortes de Avocado Roll,

10 cortes de Cream Cheese, 6 Oniguiris y 4 $13.000
Sashimi de salmén

50. Tabla Playa de Llolleo (76 piezas)

20 cortes Hosomaki, 10 cortes de Avocado Roll,

10 cortes de Cream Cheese, 20 cortes California $23.000
Roll, 8 Oniguiris, 4 Camardn tempura y 4 cortes de

Sashimi de salmén

SOPAS

51. Miso Tori: Pollo y verduras $ 2.800
52. Miso Ebi: Camardn y verduras $ 2.800
53. Miso Sake: Salmén y verduras $ 2.800
GOHAN_

Exquisito sushi al plato

54. Con camardn $ 4.300
55. Con salman $ 4.500
TATAKI

Cortes encostrados en sésamo y sellado a la
plancha acompafiados con una deliciosa
salsa especial del chef.

6 Unidades
56. Salmén $ 5.000
57. Atdn $ 5.300

58. Pulpo $ 5.500



59. GYOSAS
Empanadas japonesas de pollo, cerdo,
camardn o mixtas

Camarén solo $300 adicionales

3 unidades $ 2.200
6 unidades $ 3.600 61. NIGUIBIS . .
Salmén, camardn, kanikama, atdn y pulpo
10 unidades $ 4.200
Salmén y atdn solos S 500 adicionales
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 3 unidades $ 2.200
60. SASHIMI . 6 unidodes $ 3.200
Cortes de salmén, pulpo, atn y camardn 10 unidades T —
S6lo pulpo y/o0 atdn $500 adicionales .
3 unidades $ 3.100 Z
62. CAMARON TEMPURA
6 unidades $ 4.100
3 unidades $ 3.200
6 unidades $ 5.300
10 unidades $ 6.900
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63. ONOGUIRIS YAKIMONO E
Bolitas de arroz japonesas rellenas y cubierfas i TIRADITOS RYORI

en panko
67. Salmon con leche de tigre $ 6.600
3 unidades $ 1.700
68. Salmon al rocoto $ 6.400
6 unidades $ 2.600
69. Atin al aji amarillo $ 6.800
10 unidades $ 3.400
""""""""""""""""""""""""""""""""" ' PIQUEO RYORI
PLATOS RYORI i (Desde las 18.30 hrs.)
64. Pollo saltado nikkei $ 6.000 70. Almejas gratinadas s 5.800
S . 8 exquisitos bocados de almejas gratinadas con -
65. Lomo saltado nikkei $ 6.500 oderezos del chef
66. Calamar saltado nikkei $ 7.200

71. Calamar relleno al estilo Ryori
8 exquisitos bocados de calamares acevichados en $ 6.100
salsa de aji amarillo y aderezos del chef

72. Aguedofu
Porcion de tofu apanado con salsa de maracuyd y $ 5.200
chips de jengibre
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JUGOS Y BEBIDAS . CERVEZAS

Bebidas lata 350 ml $ 1.500 Austral Lager $ 2.900
Néctar $ 1.400 Calafate $ 2.900
Jugos Naturales $ 2.900 Corona $ 2.600
Agua Mineral $ 1.300 Heineken $ 2.600
"""""""""""" , Kunstmann Torobayo $ 2.900
ENERGETICA Kunstmann Miel $ 2.900
Red Bull $ 2800 | il e
APERITIVOS CERVEZAS
Sour de la casa $ 2.800 Austral Lager $ 2.900
Sake Sour $ 2900  Calofate $ 2.900
Chardonnay Sour $ 2.800 Corona $ 2.600
Amaretto Sour $ 2.800 Heineken $ 2.600
Maracuyé $ 2.800 Kunstmann Torobayo $ 2.900
Kir Royal $ 3.000 Kunstmann Miel $ 2.900
Martini Dry $ 4.000 Miller $ 2.600
Tequila Margarita $ 3.800 ‘ """""""""""""""""""""""""""""""""""
.  CERVEZAS
Heineken $ 2.800

Kunstmann Free $ 2.800




CERVEZAS CORTOS SIN BEBIDA

Cldsico Grey Goose $ 4.800

Bacardi blanco, menta, limén, goma, soda y $ 3.900 )

hielo frappé Grey Goose La Poire $ 4.800

Sabores GIN

Bacardi sabores, fruta, pulpas, menta, limén, $ 4.400

goma, soda y hielo frappé Bombay Sapphire $ 4.900
"""""""""""""""""""""""""""""""""""" Gin Mare $ 5.700

SOURS PERUANQOS
Tradicional Normal $ 4.100 WHISKY

Tabernero, limén de pica, goma y angostura~ Catedral $ 6.600

. . Jack Daniel” s $ 4.900

Pisco Sour Jengibre Normal $ 4.400

Tabernero, jengibre, limén de pica, goma y Johnnie Walker Red $ 4.400

angostura Catedral $ 6.600

Johnnie Walker Black $ 5.900

Pisco Sour Maracuyd Normal $ 4.500

Tab ’ G, limén de pica,

ut:]girsnt(lejrrz maracuyd, limén de pica, gomay S G LICORES

Pisco Sour Rocoto Normal § 4.400 Amarula $ 3.000

Tabernero,macerado de rocoto, limén de pica

! ! ' Catedral

goma y angostura atedral $6.600 Aperol $ 3.000

Pisco Sour Afresado Normal § 4.600 Bayleys $ 3.600

Quebranta, frutilla, frambuesas, limén de Catedral § 6.600 )

pica, goma y angostura e Campari $ 2.600
---------------------------------------------------------------- Drambuie $ 4.300

TRAGOS DE LA CASA Frangelico $ 3.600

Taiyo St. Germain $ 4.200

Pisco doble destilado, mango, hojas de menta y $ 4.000

hielo frappe

Flor de Cerezos
Pisco doble destilado, frutos rojos, hojas de $ 4.000
menta, jugo de limén y hielo frappé

Miel Ombd
Pisco doble destilado, miel de palma, jengibre, $ 4.200
jugo de limdn y hielo frappé

Martini Chocolate
Frangelico, licor de chocolate, vodka y hielo $ 4.000

Tamm

Acholado Maracuyd SLUTEN-FrRER

Acholado, maracuyd, frambuesa, limén y goma $ 4.200 L) 54
ol ¥ A

Acholado Fru’rol, ) - $ 4.200

Acholado, maracuyd, pifia, mango, limén y goma

PISCO NACIONAL

Mistral 40° $ 3.700

Mistral Nobel $ 3.900

RON

Abuelo $ 3.900

Bacardi Ariejo $ 4.100

Bacardi Sabores $ 4.100
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K1 Ryori Sushi Llolleo - Oficial
@ryorisushi_llolleo
Y @Ryori_sushi
@ www.ryori-llolleo.cl
¢, (35) 228 1065

Av. Providencia 375 Llolleo - San Antoni




